附件
温州大学餐厅油烟机及排烟管道清洗服务项目

一、项目工作量
1、本项目包含A、B、C、D、E、学院路的各餐厅的17个后厨的排烟系统清洗服务，按照以下地点与联系人一起踏勘认定具体服务工作量。
	序号
	餐厅名称
	服务地点
	联系人
	联系电话

	1
	A1餐厅
	一楼、二楼
	陈峥盛
	669575(13705779575)

	2
	A2餐厅
	一楼、二楼
	叶晓波
	666577(13957796577)

	3
	怡口乐餐厅
	一楼
	陈国庆
	667413(13868877413)

	4
	B区餐厅
	一、二、三楼
	姚育红
	663246(13587613246)

	5
	C1餐厅
	一楼、二楼
	弥军峰
	662073(13806552073)

	
	C2餐厅
	C2一楼
	周建刚
	665044（13587425044）

	
	大学食代
	C2二楼
	吴一
	665765（13858885765）

	6
	学院路餐厅
	一楼
	刘银辉
	660577(13906650577)

	7
	D区餐厅
	一楼
	叶洪明
	667095(13605777095)

	8
	E1餐厅
	一楼、
	李兴海
	666901（13706786901）

	9
	E2餐厅
	二楼
	郭铁磊
	663388(13819733388)

	10
	E3餐厅
	三楼
	郑萌伟
	13107755990


二、清洗服务质量要求
1、各餐厅厨房烟罩、烟道同步清洗，烟道采用高压清洗机械、机器人、人工相结合的清洁方式清洗，采用低腐蚀的专业的清洗剂清除油污后用自来水冲洗干净，铁件法兰部位必须擦干，铁件油漆脱落处刷油漆保护。
2、在烟道壁开清洗口，进入烟道内自下而上配合高压清洗机依次清洗，经验收合格后修复清洗口，确保烟道密封处不冒烟、不漏油。

3、在烟囱底部开洞，将所有油垢清理干净，经验收合格后修复洞口，确保烟道密封处不冒烟、不漏油。

4、烟罩等活动盖板等可拆卸的清洗后复位，清洗烟罩外表、风机和电机时禁止使用刮刀、铲刀。
5、清洗时必须做好运水烟罩、风机、电机、厨房炉灶、墙壁开关、其他设备的电源和气体管路安全防护工作。
6、各区餐厅后厨场地、地沟、炉灶等受污染部位清洗恢复。

三、验收标准

1、烟道：要求达到90%以上可以见到原有的内壁不锈钢（铁皮）本色，不残留块状干涸油污；

2、烟罩：要求达到表面无油污，光亮整洁，内部清洁90%以上；
3、风机叶轮和电机：要求达到90% 以上表面能够见到底漆，电机底部无沉淀的油污；
4、各区餐厅后厨排烟系统清洗后，保证油烟系统排烟正常，运水烟罩工作正常，密封处不冒烟、不漏油，消除油烟系统火灾隐患；
四、服务时间期限

1、清洗服务时间：2017年7月5日—2017年8月10日，按照饮食服务公司安排的次序逐步完成各区餐厅后厨排烟系统清洗任务；
2、2017年8月11日-15日前确保施工完毕并通过验收。
五、竞价要求

1、本项目总预算4万元，超过预算的报价文件作无效标处理；

2、竞价中的竞争性报价不得超过本投标人上次报价；

3、报价包含税费、除污剂、机器人服务费、设备耗损、人工成本、保险费、管道开口与修复费用、施工场地清理与保洁、损坏厨房设备的修理费及理赔费等一切费用；
4、报价不包含清洗服务所需自来水费、电费，即学校后勤食堂提供水电资源；也不包含各食堂提供开门、验收等配合工作的费用。
